ISSOGNE

ISSOGNE (cin) «Le castagne,
antipasto freddo» quale filo
conduttore del «Trofeo Gre-
ci» e del «Trofeo Rinaldo Ber-
tolin» per i quali, durante la
serata di Gala di fine anno
organizzata dall'Unione cuo-
chi Valle d'Aosta per cele-
brare la competenza, la crea-
tivita e l'eccellenza valdo-
stane 1n questo settore, sono
stati premiati i vincitori. La
cerimonia di consegna dei
riconoscimenti si € svolta al
ristorante La Pyramide a Is-
sogne, mercoledi scorso, 23
novembre.

Ire 1 giurati che, dopo ave-
re giudicato i piatti presentati
ai due concorsi, hanno de-
cretato 1 vincitori dell’edi-
zione 2011 de1l due concorsi:
Cinzia Fumagalli, executive
Chet dell’Associazione cuo-
chi italiana di Lecco, Marija
Pia Praz, accademica di cu-
cina, e Marie Badery, pre-
sidente della cooperativa “Il
Riccio” di Lillianes.

Il Troteo Greci, riservato ai
cuochi professionisti, € stato
vinto da Vincenzo Atzei, chef
del ristorante “Il Ritrovo” di
Saint-Vincent. La giuria ha
premiato con il secondo po-

sto lo chef Franco Rotella del
ristorante “Ponte Romano”

di Pont-Saint-Martin mentre
il terzo posto e stato asse-
gnato alla chef Sandra Lo-
mello, anche lei del risto-
rante "]l Ritrovo  di
Saint-Vincent.

Stefania Glaray, della

scuola alberghiera Ch m
di San Benigno Canavese, ha
vinio T01eo 1aidO ber-
tolin, riservato alle scuole al-
berghiere della Valie
e piemontesi. Questo 1roteo
e stato intitolato a Rinaldo

Bertolin, della nota casa di
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Al Gala dei Cuochi vince Vincenzo Atzei de “Il Ritrovo”

| miglior chef? E’ di St-Vincent

| premiati alla serata di mercoledi scorso, 23 novembre. Sotto, una tavolata al ristorante La Pyramide di Issogne
e, a destra, il presidente dell’'Unione Cuochi Valle d’Aosta Fabnzio Faccio
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produzione di prodotti tipici
valdostani con sede ad Ar-
nad, scomparso nel mese di
ottobre di cinque anni fa, di

ritorno da un viaggio di pro-

mozione della cultura eno-
gastronomica nostrana in

Russia.

«Il concorso, dedicato al-

l'amico delle "berrette bian-
che”, Rinaldo - spiega il pre-

sidente dell’'Unione Cuochi
Valle d’Aosta, Fabrizio Faccio
- intende valorizzare soprat-
tutto i ragazzi che iniziano
qguesto difficile lavoro e chiede
loro di mettersi alla prova
preparando un piatto di por-
tata da sei persone piu uno
singolo da degustazione».

Il secondo e terzo posto

nel’ concorso riservato alle

scuole, sono stati assegnati,
rispettivamente, a llenia

Gardetto (anche " Texr della
cuola Cnos di San Benigr

Canavese% e a Federico di
Marco della Scuola Beccaria
di Torino. L'Unione cuochi

della Valle d’Aosta, nata nel
1985, e oggi affiliata alla Fe-
derazione italiana cuochi.
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