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di Eugenio Bruno

1 PASTI

Alle scuole la scelta
tra doppi turni
¢ lunchbox in aula

amascherinachiaramen-
te no ma il metro di di-
stanza vale anche a men-
sa. Per cui anche al mo-
mento del pranzo gli stu-
dentiitaliani sitrovano all’anno zero.
Barriere divisorie, turni ed eventual-
mente lunchbox da consumare al
bancosonoalcunedellesoluzioniche
le scuole, nella loro autonomia, stan-
no adottando alla voce refezione sco-
lastica in vista della riapertura del 14
settembre. Trovandosi di fronte, an-
che qui, a una stratificazione di indi-

cazioni provenienti dal ministero
dell’Istruzione e dal Comitatotecnico
scientifico (Cts) del ministero della
Salute. Vediamo le principali.

Le indicazioni del Cts

Gia nel documento di fine maggio il
Cts ha insistito sull’importanza del
ruolo sociale ed educativo rivestito
dal consumo del pasto a scuola. For-
nendo anchele prime istruzionicheil
ministero dell’Istruzione ha intera-
mente trasfuso nel suo Piano Scuola
2020/21di fine giugno. Oltre alla ne-
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Distanziamento fisico. Anche a mensa andra rispettato il metro di distanza tra gli alunni
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cessariaeapprofondita puliziadeilo-
caliadibitiallarefezioneitecnicidella
Salute (e a loro volta i vertici di viale
Trastevere) hanno suggerito alle isti-
tuzioni scolastiche («di concerto con
I’ente locale e in modalita tali da ga-
rantire la qualita del servizio e che
tenganocontoanchedellasalvaguar-
dia dei posti di lavoro», si legge nel
Piano Scuola) di valutare se svolgerla
in due o piti turni, cosidalimitare I’af-
follamento dei locali.

Qualoraquestaviasianonpercorri-
bile o insufficiente a causa dei pochi
spazi o dei troppi utenti gli enti locali
potranno studiare con le ditte con-
cessionarie del servizio I’erogazione
delpastoattraversolunchboxdacon-
sumareall’internodell’auladidattica,
opportunamente areata e igienizzata
al termine della lezione e al termine
del pasto stesso, fino a una semplifi-
cazionedelment, qualoragliapprov-
vigionamentidelle materie prime do-
vessero risultare difficoltosi.

Il protocollo sicurezza

Qualche dettaglioin pitilo ha fornito
il protocollo d’intesa sulla riapertura
in sicurezza firmato agli inizi di ago-
sto dal ministero-sindacati. Nel ri-
badire che anche all’interno della
mensa scolastica va mantenuto il
metrodidistanzatrale personeildo-
cumento suggerisce un’erogazione
dei pasti per fasce orarie differenzia-
te. Stabilendo cheil cibo sia distribu-
ito in mono-porzioni, in vaschette
separate unitariamente a posate,
bicchiere e tovagliolo monouso e
possibilmente compostabile. Con

I'occasione il documento ricorda ai
dirigenti scolastici che il distanzia-
mento andra rispettato anche da-
vantiaidistributoridisnackebevan-
deechesarailregolamentod’istituto
adoverdisciplinare le modalita peril
loro utilizzo per scongiurare il ri-
schio di assembramenti.

La scuola dellinfanzia

Per i piu piccoli il momento del pasto
rappresenta un momento importan-
teanche daun punto di vistaeducati-
vo. Per loro poterlo consumare a
scuola diventa dunque ancora piu
importante. Da qui I'indicazione a
utilizzare invia prioritariailocaliadi-
bitia mensa, a meno che - silegge nel
protocollo per la Scuola 0-6 siglato
nelle settimane scorse - «le dimen-
sioni dell’ambiente non consentano
di mantenere i gruppi/sezioni op-
portunamente separati». Fermo re-
stando che sara possibile prevedere,
ove necessario, anche I'erogazione
dei pasti per fasce orarie differenzia-
te, oppure, in viaresiduale, nelle aule
o negli spazi utilizzati per le attivita
ordinarie, garantendo l’opportuna
aerazione e sanificazione degli am-
bienti e degli arredi utilizzati prima e
dopo il consumo del pasto. Senza al-
cun riferimento ai pasti in mono-
porzioni con piatti e bicchieri mo-
nouso eventualmente anche compo-
stabili previsto per i bambini piu
grandi. Non si sa se per semplice di-
menticanza o per una correzione di
rotta arrivata dopo le proteste delle
imprese di refezione.
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Ristorazione
scolastica:

i costi salgono
del 20-25%

di Enrico Netti

ncognitaextracostiperlaristo-

razione scolastica. Procedure

anti Covid, distanziamento so-
ciale, doppiturnicondoppiasanifi-
cazionedegliambienti,'impiegodi
un maggior numero di addetti e di
attrezzature, le monoporzioni fa-
ranno aumentare i costi delle im-
prese della ristorazione. «Ci sono
due aspetti da considerare, la logi-
stica e il costo dellavoro - premette
Carlo Scarsciotti, presidente Ori-
con, I’Osservatorio ristorazione
collettiva e nutrizione -. Cosii costi
aumentano del 20-25% e le stazioni
appaltanti stanno capendo che
questi extra costinon possonorica-
deresullefamiglie. Lo Statoeleam-
ministrazioni locali se ne devono
fare carico».

Resta I’endemico problema della
mancanza di fondi della scuola per-
chédaannilefamigliedevonoversare
al “fondo cassa” della classe un obolo
volontario per la carta igienica, il sa-
pone ealtribeni di primissima neces-
sita che 'amministrazione non & in
gradodifornire. «Inquesto momento

lo Stato nicchia e sostiene che ci sono
problemi di bilancio, di saldi ma per i
nuovi banchi con le rotelle i fondi so-
no stati trovati» ricorda Scarsciotti.

Nel complesso gli extra costi per
quest’anno scolastico dovrebbero
aggirarsi intorno ai 300 milioni a
fronte aun giro d’affari 2019 perlari-
storazione scolasticadi1,3 miliardi. A
livello emergenziale per disinnescare
questa possibile causa di deficit i for-
nitoridel servizio potrebberosostitu-
irealcuni prodottibio con altri prove-
nienti dall’agricoltura tradizionale.

Fabrizio Pedrazzini, direttore ge-
nerale della Pellegrini, aggiunge:
«Sanificazioni aggiuntive, monouso,
gestione degli accessi sono tra gli in-
terventi principali e i costi posso arri-
vare sino ad un +10-15% in funzione
anche dellascelta distoviglie monou-
so sostenibili». Altri costi aumentano
in funzione del layout degli ambienti
dellamensa e peril distanziamento si
puo scegliere di ampliare la fascia
orariadelservizioel’'integrazione del
servizio standard con modelli alter-
nativi e innovativi. Per cercare di
mantenere ’equilibrio economico la
societa «punta su soluzioni alternati-
ve ointegrative del servizio standard,
sulla propria piattaforma d’acquisto
con la gestione ottimizzata deicostie
lalogistica» dice Pedrazzini.

«Negli ultimi mesi i nostri team
hanno lavorato per trovare soluzioni
personalizzate ridefinendo in tempi
rapidilemodalitadiservizio-rimarca
Stefano Biaggi, ad di Sodexo Italia -.
Lavoriamo con amministrazioni e di-
rezioni didattiche nel comune inten-
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Per i pilu piccoli.
Sono previsti
anche turni diffe-
renziati e accessi
arotazione nei
locali mensa

to disvolgere il servizio in condizioni
disicurezza. Ci assumiamo un consi-
derevole rischio d’impresa legato al-
I'incertezza dell’evolversi della pan-
demia e alle future influenze stagio-
nali, soprattutto in nidi, materne e
scuole primarie». Il colosso francese
della ristorazione ha ridisegnato i
propriserviziipotizzando scenari fu-
turi e nuove modalita di servizio «ri-
progettando la refezione scolasticain
modo darispondere ai bisogni attuali
e futuridelle scuole, assicurandoipit
alti standard di sicurezza e benessere
per i piccoli e grandi consumatori»
aggiunge Franco Bruschi, direttore
del segmento scuole e universita di
Sodexo. Ha preso cosi forma un pac-
chetto di proposte per una nuova or-
ganizzazione del servizio che preve-
deil distanziamento di tavoli e sedie,
I'aumentodeiturniinrefettorioel’in-
dividuazione di spazi aggiuntivi. Tra
lealtre coseindeterminate circostan-
zeipastipotrebberoessere consuma-
tiin classe o in luoghi diversi.

EXtra costi stimati tra il 15 e il 20%

secondo Alfonso Pedevilla, ad di Pe-
devilla, societa che serve un certo nu-
mero di istituti tra scuole pubbliche a
Roma, dove il costo del pasto e intor-
no ai 4,3 euro, oltre a private in tutta
Italia. «I nuovi costi riguardano prin-
cipalmente I'impiego di manodopera
addizionale per modifiche al servizio
esanificazione deglispazi. Aquestosi
aggiungono alcune personalizzazio-
ni dei nostri servizi, tra cui 'imple-
mentazione del lunch box: i costi ri-
guardano materiale monouso, bio-
degradabile ed ecosostenibile».
Perridurreil gap traentrate e uscite
viene esteso il servizio per consentire
una turnazione diradataeaumentare
il numero degli alunni in mensa. «Ad
oggi i costi addizionali sono stati so-
stenuti dall’azienda. Alcuni partner
hanno messo a disposizione la loro
manodopera a supporto, altri si sono
dichiarati disponibili a discutere di
rimborso di parte degli extra-costi,
ma solo una volta verificato il funzio-
namentoaregime» precisa Pedevilla.
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