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Tecnico delle produzioni alimentari - lavorazione e 
produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno

Delegazione-CFP: Savigliano
Categoria corso: 1.1.2 Percorsi triennali (Filiera 4+2)
Tipologia: QS/1 - Triennali I anno (Filiera 4+2)
Anno formativo: 2025/26
Numero studenti: 27
Numero ore: 990
Settore corso: 
Ristorazione/turistico alberghiero [1]
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